menu degustazione
€95,00

menu breve
€ 80,00

%
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BENVENUTL

CARNAROLI BIO E VERDURE CONCENTRATE
BACCALA’ CROCCANTE

GAZPACHO

PANE FATTO IN CASA e GRISSINI STIRATI A MANO
FARINE BIO MACINATE A PIETRA MULINO MARINO

TEST SENSORIALE
BIANCO SALATO - ERBE AROMATICHE - PEPE E RAPA - CURCUMA E
LIMONE - PIZZA - NERO DI SEPPIA E FUMO - ACCIUGA DEL CANTABRICO

okok

INSALATA DI PAK CHOI, BURRATA, FAVE E LATTICELLO DI MANDORLA
SALMONE UPSTREAM STAGIONATO

CONIGLIO TONNATO, LIMONE E ROSMARINO
PIATTONI, FOGLIE DI CAPPERQ E AVOCADO ARROSTITO

SPAGHETTONE MANCINI E DATTERINI AFFUMICATI
SQUACQUERONE, FINOCCHIETTO E PEPE PONDICHERRY

QUAGLIA, FOIE GRAS, PURE DI MELE E PIMENTO
RIDUZIONE DI ESSENZIA E VERDURE DELL'ORTO

FROLLA, FRAGOLE E BERGAMOTTO, ARTA DI GIN VENTO
MANDORLA AMARA SICILIANA E SORBETTO AL BERGAMOTTO

PICCOLA PASTICCERIA

TRE PORTATE A VOSTRA SCELTA CON UN SOLO SECONDO - PANE FATTO IN
CASA, TEST SENSORTALE, BENVENUTI E PICCOLA PASTICCERIA INCLUSL

QUALORA L’INTERO TAVOLO DECIDESSE DI OPTARE PER LE TRE PORTATE DEL MENU BREVE,
QUESTE DEVONO ESSERE UGUALI PER TUTTO IL TAVOLO MANTENENDO COMUNQUE LIBERA
LA SCELTA DI EVENTUALE SECONDO E DOLCE.

IL MENU BREVE SEGUE LA SEQUENZA E I TEMPI DEL MENU DEGUSTAZIONE.



secondi a scelta

QUAGLIA, FOIE GRAS, PURE DI MELE E PIMENTO
RIDUZIONE DI ESSENZIA E VERDURE DELL'ORTO

CRUDO DI BRANZINO
INSALATA DI VONGOLE VERACT E SPUGNA AL NERO

CONTROFILETTO DI MANZO DEL NEBRASKA
PEPERONE GIALLO, CURCUMA E BALSAMICO, SALT E PEPT PREGIATI

dolci a scelta

TIRAMISU ESPRESSO
SAVOIARDO MORBIDO, CAFFE ESPRESSO, CREMA INGLESE E GELATO AL CAFFE

NUVOLA DI NOCCIOLA
SEMIFREDDO E GELATO ALLA NOCCIOLA DEL PIEMONTE, PROFUMO DI LIMONE

FROLLA, FRAGOLE E BERGAMOTTO, ARIA DI GIN VENTO
MANDORLA AMARA SICILIANA E SORBETTO AL BERGAMOTTO

DEGUSTAZIONE DI PREGIATI CIOCCOLATI DOMORT
BLEND CHUAQ 75% - PUERTOMAR 75% - PUERTOFINO 75% - MOROGORO 68%

Aperitivo metodo classico € 9,00 acqua € 4,00 caffe € 2,00

T MENU PROPOSTI POSSONO CONTENERE ALLERGENI, E DISPONIBILE UNA COPTA DEL MENU CON TUTTI I
DETTAGLI IN MERITO, SE NECESSARIO RIVOLGERST AL PERSONALE IN SALA.

Per eventuali allergie, intolleranze o qualora non fossero graditi alcuni ingredienti, chiediamo cortesemente di
comunicarlo al momento della prenotazione al fine di verificare le materie prime utilizzate e potervi proporre 3
soluzione piv indicata. Alcuni prodotti acquistati freschi all'origing, possono essere conservati mediante sottovuoto e
abbattimento a -20°c. Gli alimenti come carne e pesce destinati al consumo a crudo hanno subito un trattamento di
bonifica preventivo con abbattimento a -20° conforme alla normativa.



ALLERGENI

BENVENUTI

CARNAROLI BIO E VERDURE CONCENTRATE
CARQOTA - CIPOLLA - AGLIO - ZUCCHINA - POMODORO - ACETO - SOIA - GIRASOLE -
SPEZIE - PEPE - FRUMENTO - GLUTINE

BACCALA’ CROCCANTE
PESCE - FRUMENTO - GLUTINE - SOIA - GIRASOLE - AGRUMI E LIMONE

GAZPACHO
PEPERONE - POMODORO - CETRIOLO - CIPOLLA - ACETO

PANE FATTO IN CASA e GRISSINI STIRATI A MANO

FARINE BIO MACINATE A PIETRA MULINO MARINO
FRUMENTO - GLUTINE - PESCE - NERO DI SEPPIA - FRUTTA SECCA - GIRASOLE - LATTE E
LATTOSIO

TEST SENSORTALE
BIANCO SALATO - ERBE AROMATICHE - PEPE E RAPA - CURCUMA E
LIMONE - PIZZA - NERO DI SEPPIA E FUMO - ACCIUGA DEL CANTABRICO

LATTE E LATTOSIO - PESCE - CROSTACEI E MOLLUSCHI - ACCIUGA E NERO DI SEPPIA
POMODORO - PEPE - AGRUMI - CIPOLLINA - PREZZEMOLO - ORIGANO
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INSALATA DI PAK CHOI, BURRATA, FAVE E LATTICELLO DI MANDORLA

SALMONE UPSTREAM STAGIONATO
PESCE - LATTE E LATTOSIO - FRUTTA SECCA - MANDORLA - FAVE - SOIA - PEPE

CONIGLIO TONNATO, LIMONE E ROSMARINO

PIATTONI, FOGLIE DI CAPPERO E AVOCADO ARROSTITO
PESCE - AGRUMI - LIMONE - PEPE - SOIA

SPAGHETTONE MANCINI E DATTERINI AFFUMICATI

SQUACQUERONE, FINOCCHIETTO E PEPE PONDICHERRY
FRUMENTO - GLUTINE - LATTE E LATTOSIO - PEPE

QUAGLIA, FOIE GRAS, PURE DI MELE E PIMENTO

RIDUZIONE DI ESSENZTA E VERDURE DELL'ORTO
LATTE E LATTOSIO - MELA - PIMENTO - PEPE - AGLIO

FROLLA, FRAGOLE E BERGAMOTTO, ARTA DI GIN VENTO

MANDORLA AMARA SICILTIANA E SORBETTO AL BERGAMOTTO
FRUMENTO - GLUTINE - LATTE E LATTOSIO - AGRUMI - FRUTTA SECCA - MANDORLA - SOIA

PICCOLA PASTICCERIA
UOVA - LATTE E LATTOSIO - GLUTINE - FRUTTA SECCA - SOIA - GIRASOLE - SPEZIE - PEPE -
PEPERONCINO - CANNELLA - FAVA TONKA - LIQUIRIZIA



secondi a scelta

QUAGLIA, FOIE GRAS, PURE DI MELE E PIMENTO

RIDUZIONE DI ESSENZTA E VERDURE DELL'ORTO
LATTE E LATTOSIO - MELA - PIMENTO - PEPE - AGLIO

CRUDO DI BRANZINO

INSALATA DI VONGOLE VERACT E SPUGNA AL NERO
PESCE - MOLLUSCHI E CROSTACET - VONGOLE - SEPPIE - FRUMENTO - GLUTINE - AGRUMI -
LIMONE - PEPE

CONTROFILETTO DI MANZO DEL NEBRASKA

PEPERONE GIALLO, CURCUMA E BALSAMICO, SALT E PEPT PREGIATI
PEPERONE - SPEZIE - PEPE - ACETO

dolci a scelta

TIRAMISU ESPRESSO

SAVOIARDO MORBIDO, CAFFE ESPRESSO, CREMA INGLESE E GELATO AL CAFFE
GLUTINE - UOVA - LATTE E LATTOSIO - SOIA - GIRASOLE - FRUTTA SECCA

NUVOLA DI NOCCIOLA

SEMIFREDDO E GELATO ALLA NOCCIOLA DEL PIEMONTE, PROFUMO DI LIMONE
UOVA - LATTE E LATTOSIO - FRUTTA SECCA - NOCCIOLA - AGRUMI

FROLLA, FRAGOLE E BERGAMOTTO, ARTA DI GIN VENTO

MANDORLA AMARA SICILTANA E SORBETTO AL BERGAMQOTTO
FRUMENTO - GLUTINE - LATTE E LATTOSIO - AGRUMI - FRUTTA SECCA - MANDGORLA - SOTA

DEGUSTAZIONE DI PREGIATI CIOCCOLATI DOMORI
BLEND CHUAO 75% - PUERTOMAR 75% - PUERTOFINO 75% - MOROGORO 68%
LATTE E LATTOSIO - FRUTTA SECCA - SOIA - SPEZIE - CARDAMOMO - CANNELLA - PEPE



